
 
SERAT’APULIA - Venerdì 17 maggio,  ore 20,30  

Degustazione enogastronomica dei prodotti tipici pugliesi  
 

Menù della serata 

 

Aperitivo Apulia, alcolico e analcolico accompagnato dalla ”Bella di Cerignola” (olive DOP La 

Bella della Daunia) 

 

Antipasto:  

 prodotti conservieri pugliesi, taralli e friselle tipici inzuppati  in olio extra vergine d’oliva 

 treccione, ricotta di pecora delle Murge e salsiccia stagionata 

 focaccia di grano saraceno e di semola rimacinata (detta di gran ars) 

 

Orecchiette fresche, fatte a mano, con salciccia di maiale “a punta di coltello” e funghi cardoncelli” 

 

Pecora alla “rezzaul” braciole di pecora alla “rezzaul” 

 

Formaggio pecorino di masseria, con fave fresche e cucumazzo barese, intinti all’olio extra vergine 

di frantoio 

 

Pasticcini tradizionali altamurani, fatti a mano 

Semifreddo artigianale  

Digestivo tradizionale:  Padre Peppe 

 

Aziende sponsor della serata 

 

 Vini D.O.C. Gioia del Colle dell’Azienda agricola “Tenuta Viglione” 

 Forno storico a legna Scalera:  Pane di Altamura, Focacce, Friselle  e Taralli,  

 Prodotti conservieri Guercia s.r.l., Cerignola 

 La Bella di Cerignola s.c.a. 

 Oliva Coop “Bella di Cerignola” s.c.a. 

 Monache Clarisse Urbaniste d’Italia, Monastero S. Chiara, Altamura 

 Perrucci s.a.s., Cerignola:  Prodotti dolciari artigianali 
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